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Desde Abril que a empresa PROPESCA, em Maputo, estd a fabricar fagSes para animals,
aproveitando os desperdicios de peixe. As quantidades sio ainda muito pequenas, nao resolvendo
de modo nenhum o grande problema que tem sido a falta de ragdes no Pais. Mas as vantagens do
método que empregam, o da silagem, abrem boas perspectivas.

O processo de silagem  consiste,
em termos simplificados, no adicio-
namento de um acido organico (no
caso & o dcido formicoy aos des-
perdicios de peixe, -Assim se elimi-
nam as bactérias de apodrecimento,
ficando o produto. que é rico em
proteinas e sais, conservado por
muito tempo, (Até 1 ano ou mais
dependendo da percentagem de aci-
do utilizado)., Este produto ensilado
pode depois ser ou ndo gadicionado
com farelo na altura de o dar aos
animais,

Os desperdicics
as  visceras

sio  as . cabecas.
as barbatanas e as cau-

das do carapau. da magumba, do
tubarao ¢ de outros peixes, pesca-
dos pela MOSOPESCA (Industrial)
e pela SULPESCA, (de pequena
escala) e processados nas fapricas
de conservas e de secagem da
PROPESCA. Estes desperdicios

sdo primeiro bem cortados e moi-
dos e so depois ¢ adicionado' o aci~
do fdrmico para dar o referido pro- -
duto ensilado, ’

AS VANTAGENS DO PROCESSO

A gilagem tem vantagens em ve- -
lacio ao fabrico da farinha de pei-
pela shmplicidade do processo e
por nao
vestimentos.

xXe.

Enquanto o fabrico de
farinha de peixe exige grandes
quantidades de ~matéria-prima - e
requer maquinas proprias pars cozer
toda essa matéria a altas pxjessﬁes
e temperaturas, g silagem, ja :é via-
vel com menores quantidades e pode
usar maquinas, ja em desuso de ou-
tras * Indastrias.  Por . gxemplo, t}a
PROPESCA estio a utilizar . duas
maquinas velhas da «Bonsuinoy que
ji tem outras novas, Com g vanta-
gem ainda de nio requerer = gran-
des conhecimentog técnicos.

necessitar de’-grandes: in-

A desvantagem em relacio a fa-
rinha de peixe é no que respeita a
relacdo  peso/proteina: o  produto
ensilado tem muita ag8ua e apenas
15 a 20% de proteing enguanto &«
farinha de pz2ixe chega a ter 5%
de proteina. Por este motivo, & sila-
gem go € rendavel quando utilizada
perto do local de fabrico, com um
rajp de acc¢do de 100 a 200km no

maximo. Isto § para nao se gastar
muito em transporte dum produto
que € pouco rico. Mas pela sua sim-
plicidade o processo ¢ fuacil de
montado onde venha a ser necessa-
rio

war

Este més. diz-nos o director da
PROPESCA., Cipriano  Uate, pro-
duzimos cerca de 50 toneladas de
produto ensjlado. Ele foi todo para
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alimentar os porgss criados  pelas
Zonas Verdes c¢om a¢- quais temos
um contrato estabelecido,

Pra o ano gque vem a PROPBESCA
vat melhorar o processo com a ins-
talacao duma nova |inha de prodi-
cio para a qual ja chegaram parie
das maquinas, Sera apenas umg pro-
duedo em pequena  escala, pois &
FRCOPESCA, para todo o a@no ae
84, apenas prevé a producdo de 520
toneladas. Mas parece ser wn bom
comeco, com as possibilidaudes que a
de ser alargada &

experiéncia tem,
outros locais.

Na imagem (a. esquerda), vemos os desperdicios de peixe a enirar na maquina que os vai cortar e moer antes de:

se adicionar o acide f6érmico, produto e

antes de ser dado aos porcos

nsilado (na imagem a direita) que pode ser ou ndo adicionado de farelo,




