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Prestigiado produtor
sem peixe nos mercados

por Custddio .Indcio .(textos) e fotos do- Arquive

Néo raras vezes os habHantes (e os visitantes) perguntam-se sobre a falta de pelxe na cidade
de Inhambane (entenda-se nos mercados) quando a provincia, de norte a sul, possul uma costa
maritima Invejével, prépria para a produgio dos mais variados mariscos. Perguntarla até, quem
ndo conhece o famoso peixe encarnado, a rala, a xereua, a serra e tantas outras varledades de que
Inhambane néo ha multos anos sempre se orguthou de constituir um produtor, um consumidor e

por que ndo um exportador nato.

Hoje, quando se chega a qualquer
mercado das de ]

Por mais mcrivel que parega, oS

e Maxixe, nesta ultima a situagio ainda
€ de certo modo diferente, a ¢

part ario viram com
seus pr6pnos olhos aquilo que um

é o peixe mildo capturado na baia.
Mesmo este peixe mitido que ndo ha
muito tempo constituia a célebre ba.
cela ({agrad ) pela d

p dor local apelid de «dia de
azar» ao capturar na sua vede de

arrasto nada mais nada menos que

feita, hoje a sua venda é alvo' das
maiores atengdes e lbgicamente as
respectivas bancas sdo palco das me-
thores disputas, empurrdes e quiga
das mais acesas discussbes. aOnde
ha fome todos falam e ninguém tem
raziao» — diz o provérbio.

O afortunado que pelo menos uma
vez por més consome o peixe do alto
mar ou mesmo o chamado midido,
fa-lo através de duas maneifas: ou
é pescador ou seu parente mais pro-
Xximo ou entra no circuito ilegal, onde
o cigarro, o agucar, o-sabio, a pilha
e outros produtos raros substituem o
metical, em troca do peixe. Outra pra-
tica usual é a entrega do carapau ou
«xequer para poder comprar, com prio-
ndade, a serra ou outro tipo de peixe
de primeira.

Pescadores clamam a falta de abas-
tecimento e esforgos foram e sdo de-
senvolvidos para fhes garantir © mi-
nimo, assim como outros cidaddos
anénimos recebem. Clamam materiais
de pesca e tanto quanto sabemos, re-
lativamente a periodos anteriores j&
estd sendo fornecido algum equipa-
mento para potenciar os homens do
mar. $6 que, se tivesse que fazer esti-
mativas ent-2 o consumo dos pesca-
dores em produtos de primeira neces-
sidade e a sua pescaria, ficaria com
uma tremenda dor de cabega pelo
fosso entra o consumo que & alto e
a producdo extremamente baixa.

Mas o propésito nio é bem fazer
aqur comparagdes. Ele é outro, talvez
muito longe do factor produgdo em si.

A provincia de inhambane, desde a
Inaependéncia para ¢a que vem acos-
tumando-se incompreensivelmente ao
consumo de peixe importado: carapau
e xeque (mais conhecido por Pedro
Bene). .

Muito recentemente, de 20 a 22 de
Navembro dltimo, teve lugar na sede
ao distrito de Inhassoro (maior centro
pesqueiro na provincia) o segundo
seminano provincial das pescas Que
na sua agenda de trabatho incluia
um contacto com a realidade pisca-
tona.

uma ) e meia de peixe num

a quantidade que os mergulhadores
trazem de Bazaruto. Entretanto, as Ct-
dades de Inhambane e Maxixe batem-
-s@ assustedoramente pelos 400 qui-
los que o senhor Martinsg traz regu-
larmente, 60 por cento dos quais de-
vém ser entregues & PESCOM para
os grandes consumidores, como Se.

dezena de pescadores que utilizam o
arrasto mecanico e imagine-se quanto
paixe seria capturado no fim de duas
semanas numa meédia de trés tonela-
das digrias; nada mais que cento e
oitente toneladas de peixe s6 em Inhas-
soro.

Se aquele camifo-frigorifico da
PESCOM, em vez de nos trazer o
«xeque» da cldade de Maputo, nos
trouxesse o «alto» peixe de Inhas-
soro quem & quanto se ganharia por
13807

Posso adiantar que se ndo se pou-
passe divisas, pelo menos aumentava
a quota da cidade de Maputo e por

inhambane, embora Seja grande produtor de peixe este produto continug a pio aparecer nos seus mercadds

periodo aproximado de quatro horas.
Uma tonelada e meia!

Aqui 6 onde come¢a o problema.
A populagdo do litoral de Inhassoro
¢ quase toda pescadora, portanto, ra-
ras vezes se da ao luxo de ter que
comprar mansco. O resultado é que
depois das pequeninas compras_que
fazem, os
rios, o ¥ te (maior q
claro) & aberto, salgado e seco. Na
tonelada ¢ meta ainda ndo esta inclusa

1ot

jam, hospitais, creches e outros.

Um alto responsével do Partide e
do Governo em Inhambane e porque
ndo eu mesma, ficou incrivelmente sur-
preso por aquito que os seys olhos

ver. Outro responsivel dizia-
-me 4 giza de confidénctia que muitas
vezes NAC morremos- pela -seca.- Eme
bora reconhecendo que este mal tem
a sua quota-parte. verdade se diga
que morremos por ignorancia.

Em Inhasserc sdo ‘cerca- de meia

outro lado Inhambane no seu todo
voltaria a consumir o «alto» peixe que
dbunda nos cerca de setecentos qui-
lometros de costa em territério pro-
vincial.

O Segundo Seminario Provincial das
Pescas, viu a questio & em tempo
oportuno fez as devidas recomenda.
cBes que a serem realizadas voltare-
mos a ter a célebre bacela com o
peixe 'miludo, alles, muito saboroso
para uns petissos e nio 96,





